MARMELAR TINTO 2018

CASA AGRICOLA HMR

CLasSIFICACAO: Vinho Regional Alentejano

Especie: Tinte

ANO DE COLHEITA: 2018

CasTas: Alicante Bouschet, Petite Syrah, Petit Verdot
SoLos: Franco Argilosos com afloramentos de quartzo

VINDIMA: Agosto/Setembro

VINIFICAGAO: Maceragdo pre-fermentativa a frio.
Curtimenta e fermentacio em lagar com pisa manual.
Maceragdo pos-fermentativa. Estagio durante 12 meses em
barris de 300 Its de carvalho francés.

TeoR ALCOOLICO: 14%
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AciDEZ TOTAL: 5,6 g/
PH: 3,62
Aclcares: 1,2 g/l
Cor: Granada

Apoma: Ataque intenso, rico e complexe. Ligeiro alecrim com
notas de menta, balsdmicos e empironeumaticos.

PaLapar: Na boca predomina a elegincia e o caracter.

Muita estrutura e frescura. Corpo bem casado com a acidez,
taninos finos e muito elegante e macios. Final muite longo, com
sabor envolvente a deixar marca na memdria,

Propugio: 3.100 gfs

GASTRONOMIA: Queijos de pasta mole intensos, presunto ibérico de
cura prolongada, Cabrito assado em tacho de barro, Bife do lombo
com melho de pimenta, Naco na pedra.

INFORMAGAO LOGISTICA:

CAPACIDADE GARRAFA cODIGOS DM, CX 3 GF. (CM & KG) EURCPALETE
TE0ML 360 326 9000 313 33x28x11 [6,9KG) NP CAIXAS DIMENSDES (CM) PESD BA. (KG)
112 130150 TG
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